Kuvings Chef CS600

Der neue Star an lhrem Buffet!

,Dourch seine geringe Lautstarke wird der

Slowjuicer Kuvings CS600 in unserem TRAUBE °
Restaurant Silberberg an unserem | ONBACH ...
reichhaltigen Fruhstlcksblffet eingesetzt. since 1759 ..
Um dem Gast eine Vielzahl an Méglichkeiten zu bieten, hat

er eine Auswahl an verschiedenen Gemiise- und Obstsorten.
Der Slowjuicer bietet unseren Gésten die perfekte Mdglichkeit,
ihr Frahstick mit frischen Frucht- und Gemdiseséften zu
kombinieren. Geschétzt wird er von den Gésten vor allem
durch die einfache Bedienung. Sollte der Gast trotzdem Fragen
zu dem Produkt, oder zu erndhrungsphysiologischen
Zusammensetzungen der Gemdise- und Obstsorten haben,
steht ein Koch immer beratend und helfend zur Seite. Der
Kuvings Slowjuicer CS600 Uberzeugt mit einer schonenden
Pressung, einer hohen Saftausbeute von Weizengras bis hin zur
Erdbeere und seinem schlichten, als auch eleganten Design.“

Zitat: Jiirgen Reidt - Kiichendirektor im Restaurant Silberberg /|
von Traube Tonbach

7 Grine Perlenw

Technologien fiir ein gesundes Leben
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